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Jetzt wird” s minzig - neues ,,Minz Trio* von Salus

Seit Anfang Juli gibt es einen neunten im Bunde der ,,Gourmet Tee-Serie* von Salus. Der
Neuzugang ist niemand geringeres als das ,,Minz Trio*, eine Mischung aus gleich drei
verschiedenen Pfefferminzen. Aus knapp 100 Sorten haben es die besonders
wohlschmeckenden Sorten Agnes, Pluto und Blaue Frankische in die erfrischende
Tee-Rezeptur geschafft.

Minzen gibt es viele. Am bekanntesten dirfte wohl die
Pfefferminze sein, die fur ihren mentholigen und leicht
scharfen Geschmack geliebt wird. Sie verleiht dem
neuen ,,Minz Trio*“ von Salus seine unverwechselbare g
Frische, die sowohl heil3, als auch kalt Gberzeugt. Doch g%‘ree ng
im neuen Pfefferminz-Tee steckt nicht nur viel Wl‘f"fz i
Geschmack, er hat auch eine spannende Z-:fgm i
Entstehungsgeschichte zu erzéhlen:
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Weil es nicht nur bei den Minzen, sondern auch bei
Pfefferminzen viele Unterarten gibt, hat es sich die
Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft - kurz LfL
- vor vielen Jahren zur Aufgabe gemacht, ein méglichst
groRes Pfefferminzsortiment zu erfassen und zu evaluieren. Anbauer:innen und Zichter:innen,
aber auch Unternehmen wie Salus, haben damals die ihnen bekannten und verwendeten Sorten
an die LfL gemeldet. Das Ergebnis war eine Liste mit knapp 100 verschiedenen Pfefferminzen.

Da Pfefferminze dafir bekannt ist, dass der Geschmack sehr stark
vom Wetter im Erntejahr abhangt, kam dem damaligen Salus-Gartner
Gunter Stekly eine Idee. Mit einem Blend (Mischung verschiedener
Pfefferminzsorten) wollte er einen Tee kreieren, der das breite
Geschmacksspektrum der Pfefferminze zeigt. Dafiir holte sich Stekly
30 der knapp 100 Sorten von der LfL in sein Gewachshaus bei Salus
in Bruckmihl. Er beobachtete und analysierte genau, welche gut
"4 wuchsen und schmeckten. Nach einigen Jahren fiel die Wahl auf drei
= besonders aromatische Sorten: Agnes, Pluto und die Blaue
Frankische.

Der ehem. Salus-Gartner Ginter
Stekly bei der Arbeit, 2016.
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Das Projekt war damit aber noch lange nicht abgeschlossen. Wahrend die Einzelkomponenten
in der Entwicklungsabteilung zu einer besonders erfrischenden, harmonischen und
ausgewogenen Rezeptur abgestimmt wurden, war die Anbau-Abteilung auf der Suche nach
einem geeigneten Bio-Anbauer. Fundig ist man in Franken geworden. Ein langjahriger
Partneranbauer mit viel Erfahrung im Minzanbau baut heute die Pfefferminzsorten nach
genauen Vorgaben fur Salus an.

Nach den ersten Ernten und der
Erstproduktion im grofRRen Stil kam Anfang
Juli der Tee nun auf den Markt. Obwohl
Gunter Stekly schon sieben Jahre seinen

wohlverdienten Ruhestand genieRt, hat er e | - 7 ;’t}g\ i 4
sich immer wieder nach seinen W 5
,.Pfefferminz-Schitzingen* erkundigt.
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Jetzt endlich kann er sich das Ergebnis
seiner Zichtungsarbeit, ein erfrischendes
,.Minz Trio*, schmecken lassen...
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Mehr als Pfefferminze

Wer sich genauer fir Minze interessiert und an verschiedenen Sorten schnuppern méchte, hat
im Salus Auwald-Biotop in Bruckmihl die Gelegenheit. Neben der klassischen Pfefferminze, gibt
es dort auch Exoten wie Erdbeerminze, Ananasminze oder Schokominze zu bestaunen.
Firmeninhaber Otto Greither und sein Bruder Hans waren schon immer groRe Minzen-Fans. Im
Salus Auwald-Biotop kann man deshalb eine beachtliche Minzsammlung bestaunen, die auch fiir
die Offentlichkeit zuganglich ist.

Die Offnungszeiten des Salus Auwald-Biotops finden Sie hier.

Uber Salus

»Unsere Kraft liegt in der Natur®. Dieser Grundsatz bringt zum Ausdruck, wonach Salus seit
mehr als 100 Jahren leidenschaftlich handelt: Natirliche Wege finden, gesund zu sein. Nur
wenige wissen die heilenden Schatze der Natur so gut fir die Menschen zu nutzen wie das
Unternehmen aus dem oberbayerischen Bruckmihl.

In der perfekten Symbiose aus wertvoller Erfahrung und modernster Produktionstechnologie
entwickelt Salus innovative Rezepturen, deren gesundheitlicher Nutzen wissenschaftlich belegt
ist. Aus sorgfaltig ausgewdahlten und schonend verarbeiteten Rohstoffen entstehen wohltuende
Produkte in bester Bio-Qualitat, die in modernsten Laboren Uber die gesetzlichen Vorgaben

—— Kontakt Salus Gruppe:
Katharina Schildhauer
a us BahnhofstraBe 24 - 83052 Bruckmdihl

+49 (0)8062 901-169
Gruppe presse@salus.de www.salus.de


mailto:presse@salus.de
http://www.salus.de/
https://www.salus.de/ueber-salus/nachhaltigkeit/

I
Unsere Kraft
alis fegt i

der Natur

hinaus geprift werden. Diese Sorgfalt gilt jedem einzelnen der vielen hundert Artikel - vom
Tonikum bis zum Tee, von Tropfen bis zu Tabletten. Die Naturarzneimittel erfullen héchste
pharmazeutische Standards und sind in Apotheken, Reformhausern und Biomarkten erhaltlich.

Das in 4. Generation familiengefihrte Unternehmen ist seit jeher eng mit der Natur verbunden.
Deshalb setzen sich die rund 500 Mitarbeitenden in der gesamten Salus Gruppe leidenschaftlich
dafur ein, natirliche Ressourcen zu schonen und samtliche Bereiche der Firma klimaneutral
auszurichten.

Produktinformationen

Minz Trio
Erfrischender Krautertee

it Inhalt: 15 Filterbeutel
s & # UVP: 3,95€
MR PZN: 18452582

Alle Tees werden in Bruckmihl hergestellt und sind in
Reformhdausern, Apotheken und Biomarkten erhaltlich.
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